
Tiedote multatuotteiden turvallisesta 
käytöstä 
 
Terveyden ja hyvinvoinnin laitos (THL) sekä Ruokavirasto varoittavat legionellabakteerin 
riskistä, joka liittyy multa- ja kompostituotteiden käsittelyyn.  
Legionellabakteeri esiintyy luonnostaan maaperässä ja vedessä pieninä määrinä, mutta se 
voi aiheuttaa keuhkokuumeen erityisesti ikääntyneille ja keuhkosairaille. Terveet ihmiset 
sairastuvat harvoin altistuessaan, mutta riskiryhmien on oltava erityisen varovaisia.  
Tartuntariskin vuoksi mullan ja kompostin käsittelyssä tulee noudattaa huolellisuutta. 

Ohjeet turvalliseen käsittelyyn 
• Vältä mullan ja kompostin pöllyttämistä hengitysilmaan. 
• Käytä suojakäsineitä ja pese kädet huolellisesti käsittelyn jälkeen. 
• Suojaa kädessä olevat haavat ja rikkinäinen iho ennen käsittelyä. 
• Avaa multapussi niin, että suuaukko on poispäin kasvoista. 
• Kostuta multaa tai kompostia tarvittaessa alhaisella vedenpaineella, esimerkiksi 

vesikannulla. 
• Pese työvälineet alhaisella vedenpaineella käytön jälkeen. 
• Säilytä multapussit poissa suorasta auringonpaisteesta. 
• Käytä tarvittaessa FFP2- tai FFP3-luokan hengityssuojainta ja varmista, että suojain 

istuu tiiviisti kasvoille. 

Lisätietoa 
Lisätietoa legionellabakteerista ja sen ehkäisystä löytyy THL:n ja Ruokaviraston 
verkkosivuilta: 

Legionella (THL) 

Työturvallisuusohjeet maanparannusaineiden ja kasvualustojen käsittelijöille 
(Ruokavirasto) 

Turvalliset työtavat tarpeen legionellabakteerilta suojautumiseen (Ruokavirasto) 

Kotipuutarhuri, oikeilla työtavoilla vältät legionelloosin (Ruokavirasto) 

Muistathan, että noudattamalla näitä ohjeita suojaat terveyttäsi ja vähennät tartuntariskiä. 

  

 

https://thl.fi/aiheet/infektiotaudit-ja-rokotukset/taudit-ja-torjunta/taudit-ja-taudinaiheuttajat-a-o/legionella
https://www.ruokavirasto.fi/globalassets/tietoa-meista/asiointi/oppaat-ja-lomakkeet/yritykset/lannoitevalmisteet/ohjeet/legionella-tyoturvallisuusohjeet_lopullinen.pdf
https://www.ruokavirasto.fi/globalassets/tietoa-meista/asiointi/oppaat-ja-lomakkeet/yritykset/lannoitevalmisteet/ohjeet/legionella-tyoturvallisuusohjeet_lopullinen.pdf
https://www.ruokavirasto.fi/teemat/tieteellinen-tutkimus/uutisia-tieteellisesta-tutkimuksesta/turvalliset-tyotavat-tarpeen-legionellabakteerilta-suojautumiseen/
https://www.ruokavirasto.fi/teemat/tieteellinen-tutkimus/uutisia-tieteellisesta-tutkimuksesta/kotipuutarhuri-oikeilla-tyotavoilla-valtat-legionelloosin/

